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Trilsick

Solange der Vorrat reicht.

Frische Miinchner WeiBwiirste 11,90

3 Stiick | stiRer Hausmachersenf | Breze
Ofenfrischer Leberkise 12,00
2 Scheiben vom Laib | Kartoffelsalat | Breze
Wake Up Bowl ®® 8,90
Cremiges Bircher Miisli | Himbeeren |
crunchy Cerealien | Sonnenblumenkerne
Ofenfrische Breze © 2,10

Manchmal kann es sein, dass es ein paar Minuten dauert,
dafir ist sie aber immer ofenfrisch.

Crofeed

Wiirziger Obazda g.g.4 @ 12,10
3 Kugeln | Schnittlauch | Breze | Hausbrot

Heimische Kisevariation © 15,20
Weihenstephaner Rahmcamembert |

Baldauf Wildblumenkése | Bavaria Blu | Romadur |

Obazda g.g.A | Feigensenf | Trauben | Breze | Hausbrot
Bayerischer Wurstsalat ® 11,90
Von der Regensburger | rote Zwiebelringerl |

Essiggurke | Breze | Hausbrot

Schweizer Wurstsalat ® 12,90
Von der Regensburger | Emmentaler Streifen |

rote Zwiebelringerl | Essiggurke | Breze | Hausbrot
Brotzeitbrettl 17,50

Kalbfleischpflanzerl | Riserva Murroc-Rohschinken |
Baldauf Wildblumenkase | Leberwurst | Obazda |
saftiger Hinterschinken | Radieserl | Gewiirzgurke |
Breze | Hausbrot

Bayerisches Murroc-Schwein:
Duroc-Kreuzung, Freiluft-Stall mit Stroheinstreu,
extra marmoriert und zart gereift.

PERFEKT ZUM TEILEN

Henkersmahlzeit © 0,99
1 Glas Wasser, 1 Scheibe Brot, 1 Zigarette

klein | gro

Hausgemachte Kartoffelsuppe 6,10 8,20

mit krossem Speck +1,00
Ganze gegrillte Schweinshaxe @) 28,90
Kartoffelknddel | Krautsalat

12 Schweinshaxe 18,50
Altbayerischer Schweineschulterbraten 16,50
12 Stunden gegart | handgedrehte Semmelknddel |
Krautsalat
Schmankerl-Pfandl 23,90
3 saftig gegrillte Schweinefiletmedaillons |
SchwammerlsofRe | krosser Speck | Kréuterbutter |
Kasespatzle
2 Bauernente 29,50
Rosch gebraten | Ismaninger Apfelblaukraut |
Kartoffelknodel | Broselbutter | Preiselbeeren

Vs Bauernente 22,90
Original Wiener Schnitzel vom Kalb 27,50

Kartoffel-Gurkensalat | Beilagensalat

Lieblingsschnitzel der Wirtin
Wiener Schnitzel vom Kalb | RahmsoRe | Kasespatzle |
Preiselbeeren | Rostzwiebeln | Beilagensalat

28,50

Regionalitdt und Eigenproduktion: Bei unseren Gerichten handelt es sich um regionale und qualitativ hochwertige Produkte.
Unsere Speisen sind hausgemacht - zudem stehen wir in direktem Kontakt mit den liefernden Bauern.

g.g.A. geschiitzte geografische Angabe | g.t.S. garantierte traditionelle Spezialiat

o — .
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Original Miinchner Schweinswiirstl ® 16,90
5 Stiick | Ismaninger Fasskraut | gebratene Drillinge
Salat Bowl ® ® 12,50

Knackige Blattsalate der Saison | Hausdressing |
kleine Tomaten | Karotten | Bulgur | Knusperstange

mit gebratenen Pilzen +2,50
mit mediterranen Pflanzen-Chunks +5,00
mit Hdhnchenbruststreifen stiR-sauer +4,50
mit gegrilltem Saiblingsfilet +6,50
Siidtiroler Schlutzkrapfen @ 15,20

Salbeibutter | Schmortomaten | Schiittelbrot

Zwiebelrostbraten 200g 27,50
Rostzwiebelringe | Rotwein-ZwiebelsoRe | Kartoffeln

Entrecote Steak 300g 36,00
Bull's-Eye BBQ | Bratenjus | bunter Pfeffer |

mediterranes Sommergemiise | Ofenkartoffel |

Sour Cream

Vom Simmentaler Rind aus dem Bayerischen Wald, " £
natiirlich gewachsen, 21 Tage gereift, fein marmoriert E'%“-,‘» &
N

Fangfrisches Saiblingsfilet 25,50
Spinat a la Creme | Kartoffeln | Meerrettich

Schlemmerkartoffel @ 14,50
Ofenkartoffel | geschwenktes Pesto-Gemiise
Krauter-Dip | Schnittlauch

mit gegrillten Hahnchenbruststreifen +4,50

Omas Kisespitzle @ 15,20
Eierspatzle | geschmolzener Bergkase | Petersilie |
Rostzwiebeln | Beilagensalat

Uberschall ab 2 Personen pro Person 38,00
Reindl mit Schweinebraten, Schweinshaxe und

einem Stiick Lugeder Ente @ | Knddel | Blaukraut |
Ismaninger Fasskraut | Mal} Bier

Bis auf die Ente fiillen wir so oft nach, bis ihr satt seid,

dazu gibt’s eine MaB3 hausgebrautes Bier pro Person.

Burger

Treber-Burger @ 17,50

rein pflanzlich
mit 27 % Biertreber | Brioche Bun | Spezialsofie |
knackiger Salat | Tomaten | Gewlirzgurken | Pommes frites

mit Bergkase enthdlt Heumilch g.t.S. @ +1,70

NACHHALTIGKEIT —

7 Burger Bavaria 18,50
vom Simmentaler Rind aus dem Bayerischen Wald

Saftiges Rindfleisch-Patty | Brioche Bun | SpezialsofRe |
Tomaten | knackiger Salat | Gewtirzgurken | Pommes frites

mit Bergkase enthdlt Heumilch g.t.S. +1,70
mit krossem Speck +1,70
mit doppelt Patty +6,00

Unser Burger enthalt einen Zuschlag von 0,77 €
als CO2-Ausgleich, der dem Projekt Klimawald
des Flughafens zugute kommt.

==
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Beilagensalat der Saison @ 5,20
Gemischter Salat | Hausdressing | Croltons

Brotkorb (©) 1 Breze | 2 Scheiben Hausbrot 3,90
Portion Pommes frites 4,20
Hausgemachte Sof3en 3,00

nach traditionellem Rezept
Schweinebratensofie oder Entensolie
ZwiebelsoRe, Rahmsofte oder SchwammerlsoRe O]

Sipspe

Schokoladenmousse @ 7,00
Gewiirz-Crumble | Minze

3 Stiick knusprige Apfelkiicherl @ 7,90
mit Zimtzucker ummantelt | Vanilleeis®

Hausgemachtes Eis im Glasl @ 7,00
Je nach Saison verschiedene Sorten®
Schlagsahne | Schokosplitter

‘Mit unserem hausgemachtem Eis sorgféltig hergestellt aus bester
bayerischer Milch und Sahne.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie liber den QR-Code. Alle Angaben ohne Gewahr.
Vom Gefliigelhof Lugeder, aus dem Landkreis Altotting @ | Vom Forellenhof Nadler aus Eching m

5 Vom Simmentaler Rind aus dem Bayerischen Wald | Schwein | @Veggie | Plant based/vegan | Vitalgericht

Beilagené@nderung 1€. Alle Preisangaben sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienungsgeld angegeben.  §cAN FOR THE ENGLISH MENU » El R




Biere

Unsere Hausgebrauten

Fliegerquell Helles 0,513,70 117,40

Kumulus WeiRRbier 0,513,70 117,40

1918 Revolutionsbier 0,413,90

Radler oder Ruf¥’n 0,513,70 117,40

Airbrau Schnitt/Pfiff 3,00

Das letzte Bier vor dem Flug

Partyfass Fliegerquell/Kumulus/1918 51 37,00 10l 74,00

Am Tisch / bitte vorbestellen
Hofbrau alkoholfreies Helles FI.0,514,20
Erdinger alkoholfreies Weil3bier Fl.0,514,20
Bitburger Pils Glutenfreies Bier FL.0,3313,70
Sofirrinks
Adelholzener Classic FI.0,2513,40 Fl.0,7516,80
Adelholzener Naturell Fl.0,2513,40 Fl.0,7516,80
Sprite/Fanta/Mezzo Mix 0,313,80 0,514,80
Coca-Colaoriginal/Zero Glas Fl. 0,3313,80
Red Bulloriginal/Sugarfree 0,251 4,25
Schweppes Tonic 0,213,60
Tafelwasser 0,513,50
Wolfra Safte Apfel/Orange/ schwarze Johannisbeere 0,213,50
Wolfra Safte als Schorle 0,51 4,60
Unsere Hausgemachten
Lemonade Mango/Lemon Ginger 0,315,90
Eistee Mango/Lemon Ginger 0,315,90
fleipgetliinke
Haferl Kaffee / Latte Macchiato / Cappuccino 4,30
Espresso 2,90
Espresso doppelt 4,30
Heilte Schokolade 4,30
Eilles Tee im Glashaferl 4,30

Darjeeling/Krdutergarten/Rooibos Vanille/Friichte/Griintee

Spriziges

Winzersekt, Scheuring, Franken 0,116,00
Piccolo Mionetto

Furst von Metternich Rosé

Champagner Laurent Perrier 0,21 25,00

Mionetto Spritz
Mionetto Hugo
Weinschorle rot/weit

Mionetto Prosecco alkoholfrei 0,116,00

0,75 38,00
0,2111,50
0,751 39,00
0,751 69,00
0,217,50
0,217,50
0,51 7,00
0,75 38,00

W) eine

WeiBwein 0,2l 1,0l
Griiner Veltliner 8,50 35,00
Weingut Diem, Schrattenthal, Osterreich, trocken

0,2l 0,75l
Grauer Burgunder 9,00 33,00
Alexander Laible, Baden, QbA, trocken
Lugana Ca dei Frati 10,00 42,00
Ca dei Frati, Italien, DOC, trocken
Silvaner Handwerk Randersacker 9,50 30,00
Schenk, Sonnenstuhl, Franken, QbA, trocken
Riesling Nik Weis 8,50 30,00
Nik Weis, Mosel, VDP, trocken
Silvaner, Grau- & Weilburgunder 9,00 33,00
Ilonka Scheuring, WeiBwein Cuveé, Franken, trocken
Roséwein
Spatburgunder Weil3herbst 8,50 30,00
Graf Wolff Metternich, Baden, QbA, trocken
Rotwein
Amarone della Valpolicella 68,00
Rocca Sveva, Italien, DOC, trocken
Spatburgunder Handwerk Randersacker 8,50 30,00
Schenk, Sonnenstuhl, Franken, QbA, trocken
Barolo Pressenda 85,00
Marziano Abbona, Italien, DOCG, trocken
Primitivo di Manduria 8,50 33,00
Conte di Campiano, Italien, DOC, trocken
Rote Trinkfreu(N)de 9,00 33,00
Ilonka Scheuring, Rotwein Cuvée, Franken, trocken
Weine und Schaumweine enthalten Sulfite.
Spirifuesen
Regionale Spezialitiaten 2cl 4cl
Slyrs bayerischer Whiskey 3,90 6,90
Lantenhammer Himbeergeist 5,90 9,50
Lantenhammer Haselnuss 5,90 9,50
Josef Gin 3,90 6,90
Hopfenlikor 3,10 5,80
Bierbrand 3,50 6,80
Bier-Krauter-Likor 3,50 5,80
Mountain Hub Bierbrand Aus eigenem Bier 5,00 8,50
Obstler Hausmarke 3,30 5,90
Williamsbirne Hausmarke 3,30 5,90
Ramazzotti 3,80 6,80
Underberg 3,40
Wodka Nachhaltig produziert aus Finnland 3,40 5,60

Airbrdau am Flughafen Miinchen Munich Airport Center, Terminalstrafe Mitte 18|
85356 Miinchen-Flughafen | Tel. 089 / 975931 11 | reservierung@airbraeu.de
airbraeu.de | airbraeu.shop | Kostenlos Parken ab 20 € | 3 Stunden, Parkhaus P20
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Hauegebraug

Fliegerquell Helles 0,5(3,70 117,40

Stammwiirze 12 % | Alkoholgehalt 4,9 %
Bittere # # % | Farbe % | Untergérig
Malz Gerstenmalz, Karamellmalz, Sauermalz
Hopfen Hallertauer Perle

Passt perfekt zu unserem altbayerischen
Schweineschulterbraten.

Kumulus WeiBbier 05(3,70 1(7,40

Stammuwiirze 12 % | Alkoholgehalt 4,5 %
Bittere % | Farbe mmmmmmm | Obergérig

Malz Weizenmalz, Gerstenmalz hell, Karamellmalz
Hopfen Hallertauer Perle

Ideal als Begleitung zu unseren knusprigen
e Apfelkiicherln.

Jetzt neu - airbraeu.shop! 41
Unsere Bierklassiker direkt nach "FE': UNSERE EMPFEHLUNG —,
7 | T

Hause liefern lassen! S
1918 Revolutionsbier 0,413,90

Stammwiirze 13 % | Alkoholgehalt 5,9 %
Bittere %% | Farbe mmmmmmm | Untergirig
Malz Gerstenmalz hell, Gersten-malz dunkel,
Wiener Malz, Karamellmalz, Buchenrauchmalz,
Melanoidinmalz, Sauermalz

Hopfen Hallertauer Perle, Hersbrucker Spat

Radler oder Ruf®’n 0,513,70 117,40
Airbrau Schnitt/Pfiff 3,00

Das letzte Bier vor dem Flug

Partyfass Fliegerquell/Kumulus/1918 5137,00 10174,00
Am Tisch / bitte vorbestellen

Fir Qabeim

Sixpack Aircraft Fliegerquell/Kumulus 6x0,33112,50

Partydose Fliegerquell/Kumulus 5124,00
1918 Revolutionsbier 0,7515,20
Hopfenlikor/Bierbrand schmuckflasche 0,2114,90

UNSERE SAISONALEN BIERE

sind je nach Jahreszeit verfligbar.

Schaut hinter die Kulissen der ersten Diese findet ihr auf unserer Wochenkarte.

Flughafen-Brauerei der Welt!






