
Hauptgerichte  

Dry aged Rib Eye Steak  36,00
vom Simmenthaler Rind
Grillgemüse | Chimichurri | Kräuterbutter | 
knuspriger Sauerteigfl aden

Saftiges Backhendl 19,00
Kürbiskerne | Kartoffel-Rucola-Salat | 
Almkräuter-Dip

Saiblingsfilet 25,50
Junger Rahmspinat | Rosmarinkartoffeln

AA lm-Gr ün  

SpeisenSpeisen

Sportalm Salat 14,00
Bunte Blattsalatmischung | Alm-Dressing | 
Sprossen | Kerndlmix | Paprika | lauwarmer 
Gewürz-Ebly | Rustica Brot

TOPPINGS je +5,00
Vegane Chunks
Geräucherter Lachs 
Knusperhähnchen
Burrata 

Kleiner Bergsalat  4,00
Beilagenslat

Vor speisen

Hausgemachte Gulaschsuppe 9,95
Rustica Brot | Schnittlauch

Burrata mit frischen Tomaten 15,00
Basilikum | Olivenöl | Rucola | 
knuspriger Sauerteigfl aden

Schlutzkrapfen 16,90
Cocktailtomaten | braune Butter | 
Grana Padano

Knödel Trio 15,00
Käse / Rote Beete / Spinat
Braune Butter | Bergkäse | Kerndl

AA lpenküche  

Dessert

Veganes Schokomousse 7,00
Waldbeeren | Minze 

Oma's Blechkuchen 5,00
Tagesangebot

  vegetarisch   plant based/vegan 

Alle Preisangaben sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und 
Bedienungsgeld angegeben. Informationen zu Allergenen und 
Zusatzstoffen erhalten Sie über den QR-Code. Alle Angaben 
ohne Gewähr. 

ADD-ON    
Rosmarinkartoffeln +5,00
Grillgemüse +5,00
Rustica Brot +3,00



Klassisch

AA lm-Fr ühstück 
vom Buffet

Münchner Klassik 10,20
2 Stück frische Weißwürste | süßer Senf  | Breze

ADD-ONS       
Weißwurst extra  +2,20
Frisch gezapftes Bier 0,5 l +5,60

Bacon & Eier* 12,20
2 Spiegeleier | knuspriger Speck | Brötchen

AAus der Backstube

Laugental*    7,90
2 Laugenringe mit Butter

Doppelspitze* 7,90
2 frisch gebackene Croissants | Butter | Marmelade

Schokogipfel*  7,50
1 ofenfrisches Schokocroissant

Buffetauswahl  19,20
Verschiedene Eierspeisen
Wurst & Schinkenvariation
Käseauswahl
Butter & Marmelade
Cereal Bar
Verschiedene Brotsorten

Smoothies
Berries
Green Boost
Mango
Kokos

Kaffee & Teespezialitäten*
Espresso
Cappuccino
Americano
Latte Macchiato
Teespezialitäten

Special 

Frischer Orangensaft 0,3l∙5,95

Prosecco 0,2l∙9,50

*inkl. 1 x Kaffee-  oder Teespezialität

    Schwein        vegetarisch   plant based/vegan 

Alle Preisangaben sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und 
Bedienungsgeld angegeben. Informationen zu Allergenen und 
Zusatzstoffen erhalten Sie über den QR-Code. Alle Angaben 
ohne Gewähr. 

Fr ühstückFr ühstück



Spritziges Spakrling�

Bier Beer�

Softdrinks�

Heiße Getränke Hot drinks�

Wein Wine�

Adelholzener Naturell / Classic� 0,5 l∙3,70    1,0 l∙5,95
Non sparkling water / sparkling water

Apfelschorle� 0,3 l∙3,95 
Johannisbeerschorle	  � 0,3 l∙3,95
Rhabarberschorle	  � 0,3 l∙3,95
Juice mixed with sparkling water	  � 0,3 l∙3,95
rhubarb, black currant, apple

Coca- Cola Original / light / Zero� 0,5 l∙4,30
Mezzo Mix, Fanta	  � 0,5 l∙4,30
Sprite � 0,5 l∙4,30
Red Bull Classic / Sugarfree / White � 0,25 l∙4,50

Frisch gepresster Orangensaft � 0,3 l∙5,95 
Freshly squeezed orange juice

VOM FASS FROM THE BARREL
Erdinger Helles ¬ Lager beer� 0,5 l∙5,60 
Erdinger Weißbier ¬ Wheat beer� 0,5 l∙5,60
Maß Helles ¬ Lager beer� 1,0 l∙9,95
Maß Weißbier ¬ Wheat beer   � 1,0 l∙9,95 

AUS DER FLASCHE BOTTLE
Erdinger Helles ¬ Lager beer� 0,5 l∙5,60
Erdinger Weißbier ¬ Wheat beer� 0,5 l∙5,60
Erdinger Urweiße ¬ Wheat beer� 0,5 l∙5,60
Erdinger Radler ¬ Lager beer mixed with lemonade� 0,5 l∙5,60
König Pilsener� 0,33 l∙4,70

ALKOHOLFREI NON-ALCOHOLIC
Münchener Helles alkoholfrei ¬ Lager beer� 0,3 l∙4,70 
Erdinger Weißbier alkoholfrei ¬ Wheat beer� 0,5 l∙5,60 

Kaffee ¬ Cup of Coffee� 4,75
Cappuccino � 4,95
Milchkaffee ¬ White coffee	 � 4,95
Latte Macchiato � 4,95
Heiße Schokolade ¬ Hot chocolate� 4,95
Espresso � 3,25
Espresso doppio ¬ Double Espresso� 4,25
Espresso Macchiato ¬ Espresso Macchiato� 3,25
Espresso Macchiato doppio� 4,25  

Double Espresso Macchiato

Haferl Tee ¬ Mug of Tea� 4,25 
Darjeeling | Pfefferminze | English Breakfast |  
Alpenkräuter | Früchtetee | Green Thai 
Darjeeling | peppermint | English Breakfast |  
alpine herbs | fruit tea | green thai

Monin coffee syrup� +0,50
Haselnuss | Karamell | Vanille 
Hazelnut | caramel | vanilla

Brunello	  � 0,375 l∙32,00
Bio Cabernet� 0,25 l∙9,50
Pinot Grigio	  � 0,25 l∙9,50 
Riesling	  � 0,25 l∙9,50 

Aperol Spritz	  � 0,2 l∙7,90 
Hugo	  � 0,2 l∙7,90
Lillet Wild Berry	  � 0,2 l∙7,90 
Limoncello Spritz	  � 0,2 l∙7,90
Ingwer Spritz	  � 0,2 l∙7,90
Prosecco � 0,2 l∙9,50 
Champagner Laurent-Perrier� 0,2 l∙18,95 

GetränkeGetränke│DrinksDrinks



Weißweine White wine
Rüdesheimer Klosterlay Rießling	 0,2l | 0,75l∙ 9,5 | 36,40
Friedrich Fendel | Rheingau | Deutschland | VDP

Ca´dei Frati Lugana	 0,2l | 0,75l ∙ 10 | 42
Ca´dei Frati | Lombardei | Italien | DOC 

Grüner Veltliner	 0,2l | 0,75l ∙ 8,5 | 33
Steininger | Kamptal | Österreich | DAC

Le Finage Chablis	 0,375l ∙ 21
La Chablisienne | Fankreich 

Roséwein Rose wine
Durbacher Schlossberg Weißburgunder	 0,2l | 0,75l ∙ 8,50 | 30
Durbacher Schloßberg | Baden | Deutschland | QMP

Rotweine Red wine
Nordheimer Vögelein Cabernet Sauvignon	  0,2l | 0,75l ∙ 9 | 33
Weingut Kram | Franken | Deutschland

Zweigold Zweigelt	  0,2l | 0,75l ∙ 8,50 | 33
Robert Goldentis | Neusiedlersee | Österreich | DAC

Primitivo	 0,2l | 0,75l ∙ 9 | 33
Conte di Campio | Apulien | Italien | DOC

Brunello di Montalcino	 0,375l ∙ 29 
Castel Giocondo | Toskana | Italien | DOCG

Prosecco & Champagner   
Prosecco & champagne 
 
Mionetto Prosecco Spumante Brut	 Piccolo 0,2l | 0,75l ∙ 11,50 | 35 
Mionetto | Treviso | Italien | DOC

Champagner Laurent-Perrier Brut  	 Piccolo 0,2l | 0,75l ∙ 25 | 69
Laurent-Perrier| La Cuvée | Frankreich

WeinempfehlungWeinempfehlung│Wine recommendationWine recommendation




